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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonta on laadittu 28.7.2025.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.5. Haittael&inten torjunta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.3. TyOvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Henkilékunnan terveydentilaselvitysten seurannassa on pieniad puutteita.

Havainnot ja toimenpiteet
Tyontekijoille ei ollut tehty terveydentilaselvityksia.

Henkildille, jotka kasittelevat pakkaamattomia kuumentamattomina tarjoiltavia elintarvikkeita, tuee tehda
terveydentilan selvitys salmonellatartunnasta. Selvitys vaaditaan kaikilta, myos harjoittelijoilta ja muilta
vastaavilta henkil6ilta, jotka toimivat tydpaikalla ilman palvelussuhdetta vahintaan kuukauden.

Alle kuukauden ajan tydskentelevilté selvitysta ei vaadita, mutta se voidaan tehda, mikali tybnantaja sen
katsoo tarpeelliseksi. Kuukauden aikamaare ei perustu tutkittuun tietoon, vaan kyseessa on puhtaasti
kaytannollinen rajaus.

Selvitys vaaditaan heti palvelussuhteen alkaessa tai aina silloin, kun tydssaolon aikana on perusteltu
syy epailla, etta tyontekija voi olla salmonellabakteerin kantaja.Terveydentilan selvityksella tytésuhteen
alussa tarkoitetaan tydterveyshuollon, terveyskeskuksen tai opiskeluterveydenhuollon laékéarin tai
hoitajan tekemaa haastattelua. Haastattelu voidaan tehda puhelimitse.

Usein tybnantajaa vaihtavien patka- tai kausityontekijoiden ja muiden sijaisten kohdalla seka pitkien
poissaolojen jalkeen tydnantajan on harkittava, millaisen riskin tydntekijan mahdollinen
salmonellatartunta aiheuttaa yrityksen toiminnalle ja vaadittava tarvittaessa selvitysta sen mukaisesti.

Toimijan tulee varmistaa asia jokaiselta tyontekijalta, jolta selvitys vaaditaan.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonnassa oli listaus hygieniapassin suorittaneista henkiloista.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.1. Elintarvikkeiden k&sittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Rasvakeittimien rasva vaihdetaan kerran viikossa.

5.4. Sulattamisen, jadhdyttamisen ja jAddyttdmisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakasteet sulatettiin kylmiossa. Keittiossa oli kdytdssa jaahdytyskaappi.

5.5. Kaarimisen ja pakkaamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

5.6. Elintarvikkeiden sailyttamisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Itsevalmistettuihin tuotteisiin oli merkitty valmistuspaivamaara. Avattuihin pakkauksiin oli merkitty
pakkauksen avauspdiva.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampédtilahallinta

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Kylméassa sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilojen kirjauksissa on pienia epakohtia.

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmavetolaatikoiden lampétiloja ei ollut kirjattu. Muiden kylmalaitteiden lampétilat oli mitattu ja kirjattu
saanndllisesti.

Myos kylméavetolaatikoiden lampdtilat tulee mitata ja kirjata sé&nnéllisesti. Mikéli kylmélaitteiden
lampdtiloissa todetaan poikkeama, tulee poikkeaman syy ja sen johdosta tehdyt toimenpiteet kirjata.
Lampdtilakirjanpito tulee aloittaa heti.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampdtilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Jaahdytyksen lampdtilojen ja jadhdytysajan seurantaa oli tehty sdéanndllisesti.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi C = Korjattava

Oivahuomio

Tarjoilulampétilojen omavalvonnan kirjaamisessa on epakohtia.

Havainnot ja toimenpiteet
Lounaslinjastolta ei ollut kirjattu lampimien ruokien eika salaattien lampétiloja.

Lounaslinjaston lampimista ruoista ja salaateista tulee mitata ja kirjata lampétilat saannoéllisesti. Mikali
lampdotiloissa todetaan poikkeama, tulee poikkeaman syy ja sen johdosta tehdyt toimenpiteet kirjata.
Lampdtilakirjanpito tulee aloittaa heti.

Uusintatarkastus tullaan tekemaan 31.1.2026 jalkeen.

Valvontatoimenpiteet
Kehotus

7. MYYNTI JA TARJOILU
7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erill&én pito ja ristikontaminaatio
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Elintarvikkeista annettavissa tiedoissa on pienia epakohtia.

Havainnot ja toimenpiteet

Lounaspdydassa oli kyltti, jossa on kerrottu kaytetyn lihan alkupera (kotimainen, tulisi kayttaa sanaa
suomalainen tai Suomi). Lounaslistassa ei ollut mainintaa, etta lisatietoja ruoista saa henkilokunnalta.

3 (5)



A la carte -ruokalistoissa oli maininta, etté lisatietoja ruoista saa henkilékunnalta. Kaytettyjen linojen
alkuperédmaata ei ollut iimoitettu.

Ravintolassa kaytettavan lihan alkupera tulee ilmoittaa kirjallisesti asiakkaille.

Lihalajit, joita vaatimus koskee, ovat naudanliha, sianliha, lampaan- ja vuohenliha seka siipikarjan liha.
Alkuperdmaan ilmoittaminen koskee myds jauhelihaa. Jauhelihalla tarkoitetaan luuttomaksi leikattua
lihaa, joka on hakattu hienoksi ja joka siséltdéd suolaa vihemman kuin yhden prosentin. Vaatimusta ei
siten sovelleta esimerkiksi hevosenlihaan, poronlihaan tai riistanlihaan, kuten hirvenlihaan.

Vaatimus ei koske mydskaan tarjoilupaikkoihin tulleita, aterian raaka-aineena kaytettyja raakaliha- tai
lihavalmisteita.

Seka lounaspdydan yhteydessé etté 4 la carte -ruokalistoissa tulee olla maininta, etti asiakas saa tiedot
allergioita ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista henkildkunnalta.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi C = Korjattava

Oivahuomio

Elintarvikkeiden vastaanottotarkastusten omavalvonnan lampétilojen kirjauksissa on epéakohtia.

Havainnot ja toimenpiteet
Vastaanottotarkastusten yhteydessé ei ollut mitattu ja kirjattu lampétiloja.

Vastaanotettavien kylména ja pakasteena sailytettavien elintarvikkeiden lampétilat tulee mitata ja kirjata
saanndllisesti. Mikali lampdtiloissa todetaan poikkeama, tulee poikkeaman syy ja sen johdosta tehdyt
toimenpiteet kirjata. Lampétilakirjanpito tulee aloittaa heti.

Uusintatarkastus tullaan tekem&an 31.1.2026 jalkeen.

Valvontatoimenpiteet
Kehotus

Lisatiedot

Elintarviketoiminnan tarkastuksesta annetun viimeisimman raportin on oltava helposti saatavilla
elintarvikealan toimijan internetsivuilla tai muulla vastaavalla tavalla. Muu vastaava tapa tarkoittaa
esimerkiksi toimijan sosiaalista mediaa tai matkapuhelinsovellusta, jonka kautta elintarvikkeita myydaan.
Liséksi elintarvikehuoneistossa, jossa kuluttajat asioivat, raportin on oltava esilla sisd&nkaynnin
yhteydessa tai muussa kuluttajan helposti havaittavassa paikassa.

Toimijan on itse tulostettava Oiva-raportti. Tuloste voi olla joko varillinen tai mustavalkoinen.

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Maa- ja metsétalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Hallintolaki (434/2003)

Maksu 230,00 €

Maksuperusteet

Kainuun ymparistoterveyspalveluiden valvontasuunnitelman mukaisilta valvontakohteilta peritdan
tarkastuksesta maksutaksan mukainen maksu (Sotkamon kunnan ymparistéterveysjaosto 10.09.2025 §
26) elintarvikelain 73 8:n nojalla. Maksuun sisaltyy valmistelut, tarkastus ja raportin laatiminen.

Tarkastaja Maarit Partanen
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Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Oiva-raportti * Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

1984651

Kauppakatu 21, 87100 KAJAANI « Kauppakatu 21, 87100 KAJANA

Viimeisin tarkastus
Senaste inspektion

8.12.2025
Korjattavaa *
Bor korrigeras

Arvosanat yhteensa KPL « Aikaisemmat tarkastukset *

Resultat inalles ST Tidigare inspektioner
kpl - st

Oivallinen « Utmarkt @ 22

Hyv * Bra © 3

Korjattavaa * Bor korrigeras @ 2

Huono - Daligt ®

Tarkastustulos * Inspektionresultat - 8.12.2025

Omavalvonta * Egenkontroll

Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittavyys ja kunnossapito * Lokalernas och redskapens
lamplighet, tillrdcklighet och underhall

Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus * Lokalernas, ytornas och redskapens renhet Oivallinen - Utmarkt
Henkilokunnan toiminta ja koulutus  Personalens arbete och utbildning Hyvé * Bra

Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia « Livsmedlens produktions- eller

hanteringshygien

Elintarvikkeiden [ampdtilojen hallinta + Kontrollen av livsmedlens temperaturer

korrigeras
Myynti ja tarjoilu « Forséljningen och serveringen Oivallinen « Utmarkt
Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet * Allergi och intolerans orsakande @mnen Oivallinen « Utmarkt
Elintarvikkeista annettavat tiedot « Informationen som ska ges om livsmedel Hyvé * Bra
Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit + Forpackningsmaterial och andra kontaktmaterial Oivallinen - Utmarkt

Elintarvikkeiden toimitukset * Leveranserna av livsmedel

Huomiot

Oivallinen « Utmarkt

Oivallinen « Utmarkt

Oivallinen « Utmarkt

Korjattavaa * Bor

DOOOODG © GO G ©

Korjattavaa * Bor
korrigeras

Heikoin tulos mé&araa arvosanan * Sdmsta resultat bestdmmer vitsordet

Henkilokunnan terveydentilaselvitysten seurannassa on pienia puutteita.

Kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden omavalvonnan lampétilojen kirjauksissa on pienia epakohtia.
Tarjoilulampotilojen omavalvonnan kirjaamisessa on epékohtia.

Elintarvikkeista annettavissa tiedoissa on pienia epakohtia.

Elintarvikkeiden vastaanottotarkastusten omavalvonnan lampéotilojen kirjauksissa on epakohtia.

Valvontayksikko ° Tillsynsenhet
Kainuun ymparistoterveyspalvelut ¢
Kainuun ympéristoterveyspalvelut

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistaan 19.12.2025 -

Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
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